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Izoh: 1. Har bir semestr uchun talabaning yuklamasi 24 kreditni tashkil giladi. 1 kredit 30 akademik soatni tashkil giladi.

2. Harbiy tayyorgarlik mashg‘ulotlari tanlov fanlari blokiga kiritiladi, harbiy yig‘in esa ta’til vaqti hisobiga o‘tkaziladi.
3. Kurs loyihasi, kurs ishlari uchun talabaga mustagil ta’lim soatlaridan 30 akademik soatni ajratgan holda 1 kredit beriladi.

4. Yakuniy davlat attestatsiyasi muddatlari tarkibiga bitiruv malakaviy ishini himoya gilish ham kiradi. Bitiruv malakaviy ishini bajarish va uni himoya qilish huquqi oliy ta’lim muassasasi

kengashining qarori bilan ilmiy-pedagogik yo‘nalishga layoqati bor bitiruvchi kurs talabalariga beriladi.
5. O‘quv rejasiga kiritilgan ixtisoslikka oid fanlarning amaliy mashg‘ulotlari va laboratoriya ishlari oliy ta’lim muassasasi hamda bazaviy tashkilot va korxonalarda o‘tkaziladi.
6. Nazariy va amaliy yaxlitligini ta’minlash uchun talabalaming malakaviy amaliyotlari bazaviy tashkilot va korxonalarda o‘tkaziladi.

O‘quv jarayonining tarkibiy gismlari Haftalar soni Semestr Davlat attestatsiyasi
Nazariy va amaliy ta’lim 40 1-10
Attestatsiyalar 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10
Kredit ta’lim tizimiga kirish 6 1,2,34,5,6 Bitiruv malakaviy ishini himoya qilish yoki
Malakaviy amaliyotlar 24 2,3.4,5,6,7.8,9,10 ixtisoslik fanlaridan Davlat attestatsiyasi
Davlat attestatsiyasi 4 10
Ta’tillar 34 1-10
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